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BILLSTROMS INSTRUKTIONER TILL
NYARSCATERING

Satt ugnen pa 160°C.
HUMMERSOPPA

1. Varm hummersoppan pd spisen.
2. lagg upp skaldjursterrinen med rékorna, dill och 3 stk gurka i botten av tallriken
3. Servera gdrna soppan fran kanna i tallriken framfér gasten.

TORSKRYGG
1. Sétt ugnen p& 160°C. Lat den komma upp i temperatur.
2. Satt in potatisen forst
3. Efter ca 5 min: Satt in gronsakerna.
4. Nar totalt ca 10 min har gatt: sétt in torskryggen.
5. Varm s@sen pd spisen under fiden.
Total tid i ugnen: ca 20 min

Vid 4-rétters: servera potatisen till oxfilén.

OXFILE
1. Satt ugnen p& 160°C. L&t den komma upp i temperatur.
2. Sattin potatisen férst.
3. Efter ca 5 min: Satt in gronsakerna.
4. Nar totalt ca 10 min har gatt: Sétt in oxfilen.
5. Varm sé&sen pd spisen under fiden.
6. Vid servering: toppa med Café de Paris.
Total fid i ugnen: ca 20 min

Vid 4-rdtters: servera potatisen till oxfilén.

DESSERT

Servera desser’ren

Tack for att vi fick laga mat at er.

GOTT NYTT AR!

/ Billstromsgénget
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FORRATT
(] HUMMERSOPPA

( hummer och skaldjursterrin,
(A krispig gurka,
[ handskalade rakor och plockad dill

VARMRATT

(] HALSTRAD TORSKRYGG

[ braserad gulbeta, ugnsrostad knippemorot,
gremolatamarinerad zucchini och babyspenat

(A potatiskaka med Vesterhavsost och &rer,

(I brynt smérsés smaksatt med citron

VARMRATT

LAGTEMPERERAD OXFILE

parmesanbakad hokkaidopumpa,

smorstekt ostronskivling och skogschampinjon, savoikal,
ugnsbakad kvisttomat

potatiskaka med Vesterhavsost och érter,

réddvinssds och

Ccoooo0oo

Café de Paris-smor

DESSERT
(] GJUTEN CHOKLADMOUSSE

(A mork chokladganache, passionsfrukiskrém, havtornscurd

(A vanilj och apelsinpérlor, chokladkrisp

BILLSTROMS

FISK OCH KOTTBUTIK

Llandskronavagen 775 | 257 30 Rydeback
042-29 33 60 1 billstroms.nu
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